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DEPARTEMENT VAN LANDBOU EN VISSERYE

No. R. 286








7 November 1980

REGULASIES MET BETREKKING TOT DIE KLASSI-

FIKASIE, VERPAKKING EN MERK VAN VRUGTE-

SAP EN -DRANK BESTEM VIR VERKOOP IN DIE RE-

PUBLIEK VAN SUID-AFRIKA

Die Minister van Landbou en Visserye het, kragtens die bevoegdheid hom verleen by artikel 89 van die Bemarkingswet, 1968 (Wet 59 van 1968), die regulasies in die Bylae hiervan uiteengesit, gemaak, ter vervanging van die regulasies afgekondig in Deel III van Goewermentskennisgewing R. 1898 van 22 Oktober 1971, en Goewermentskennisgewings R. 2065 van 17 November 1972, soos gewysig, en R. 53 van 11 Januarie 1974.
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WOORDOMSKRYWINGS

1.
In hierdie regulasies tensy uit die samehang anders blyk, het 'n woord of uitdrukking waaraan in die Bemarkingswet, 1968 (Wet 59 van 1968) 'n betekenis geheg is, 'n ooreenstemmende betekenis, en beteken --

"adres" 'n adres soos gedefinieer in regulasies gepubliseer kragtens die Wet op Voedingsmiddels, Skoonheidsmiddels en Ontsmettingsmiddels, 1972 (Wet 54 van 1972);

"appel" die vrug van die boomspesie Pyrus malus;

"appelkoos" die vrug van die boomspesie Prunus armeniaca;

"besending" 'n hoeveelheid houers wat vrugtesap en -drank van dieselfde klas en soort bevat wat op 'n bepaalde tydstip afgelewer word onder dekking van dieselfde vragbrief, afleweringsbrief of ontvangsbewys of van dieselfde voertuig;

"bederf" enige bederf van vrugtesap en -drank as gevolg van ensiematiese, mikrobiologiese of oksi​derende oorsake;

"°Brix" die persentasie (m/m) totale opgeloste vastestowwe soos --

(a)
direk bepaal met 'n geskikte hidrometer, gekalibreer en gestandaardiseer by 20°C (geen korreksie vir sure),  of

(b)
indirek bepaal met 'n refraktometer, gekalibreer by 20°C volgens die Internasionale Su​krose Skale (plus korreksie vir sure, bereken as anhidriese sitroensuur of die dominante suur van die betrokke vrugtipe);

"°Brix-suurverhouding" die verhouding van die gekorrigeerde °Brix tot die persentasie (m/m) suur, bereken as anhidriese sitroensuur of die dominante suur van die betrokke vrugtipe;

"Departement" die Departement van Landbou en Visserye;

"die Wet" die Bemarkingswet, 1968 (Wet 59 van 1968);

"Direkteur van Inspeksiedienste" die Direkteur van die Afdeling Inspeksiedienste van die Departement;

"druiwe" die vrug van die plantspesies Vitis vinifera en Vitis lubrusca;

"etikettering" die vashegting van 'n etiket aan 'n houer wat vrugtesap en -drank bevat om die voorge​skrewe besonderhede of inligting, 'n handelsmerk, 'n handelsnaam of enige simbool in verband met die produk te verskaf of die aanbring van sodanige besonderhede op die houer self en "etiket" het 'n ooreenstemmende betekenis;

"gekonsentreerde sap" of "sapkonsentraat" met betrekking tot natuurlike vrugtesap, die produk verkry deur waterverwydering om 'n finale ongegiste produk van minstens twee maal standaardsterkte soos gedefinieer in hierdie regulasies vir die betrokke vrugtesap, te lewer, en gepreserveer op 'n veroorloofde wyse;

"gereed-vir-gebruik" dat die vrugtesap of -drank van 'n enkelsterkte is of dat vrugtesap of -drank wat in soliede of vloeistofvorm gekonsentreer was, gerekonstitueer of verdun is volgens die voorskrif op die houer;

"gerekonstitueerde vrugtesap" vrugtesap van minstens standaardsterkte soos voorgeskryf in hierdie regulasies vir die betrokke vrugtespesies, verkry van konsentraat waarby water gevoeg is, met of sonder die verdere byvoeging van natuurlike vrugte-essens;

"gesond" met betrekking tot vrugte, vry van insekbeskadiging, insekbesmetting of uitwendige of inwendige gebreke wat die kwaliteit van die vrugte benadeel;

"goeie gehalte", met betrekking tot vrugte, gesonde en ryp vrugte;

"grenadella" die vrug van die plantspesies Passiflora edulis en Passiflora flavicarpa;

"houer" 'n houer gemaak van enige geskikte materiaal waarin vrugtesap of -drank verpak is vir finale verkoop;

"hoofpaneel" daardie deel van die etiket of houer waarop die handelsmerk of handelsnaam die opval​lendste vertoon en enige ander deel van die etiket of houer waarop die handelsmerk of handels​naam ewe opvallend vertoon;

"inspekteur" 'n persoon aangewys as 'n inspekteur kragtens artikel 85 van die Wet;

"koejawel" die vrug van die boomspesie Psidium guajava;

"kroondoppie" 'n prop met 'n totale deursnee van nie meer as 38 mm, gemeet van kant tot kant en 'n deursnee nadat dit om die bek van die houer geklink is van nie meer as 27 mm gemeet van kant tot kant nie;

"kwas" 'n stroop wat, na verdunning in 'n minimum verhouding van een tot drie ten minster 6% (v/v) vrugtesap van standaardsterkte bevat;

"lemoen" die vrug van die boomspesie Citrus sinensis en ook kruisings daarvan;

"lemmetjie" die vrug van die boomspesie Citrus aurantifolia en ook kruisings daarvan;

"letters" ook syfers en simbole;

"miniverseëlde", met betrekking tot 'n houer, dat die houer met 'n geskikte deksel, met 'n deursnee van hoogstens 45 mm, gemeet van kanto tot kant, verseël is;

"nartjie" die vrug van die boomspesie Citrus reticulata en verwante spesies met inbegrip van nartjie-agtige kruisings;

"natuurlike sap" of "natuurlike puree" of "natuurlike pulp" beteken die sap, of puree of pulp van vrugte verkry deur 'n meganiese en/of fisiese proses:

Met dien verstande dat natuurlike sap of puree of pulp wat 'n konsentrasieproses ondergaan het en waarby water en/of natuurlike essens (aroma) afkomstig van die betrokke vrugtespesies later gevoeg is om dit organolepties, fisies en chemies te rekonstitueer na sy natuurlike oorspronklike samestelling teen standaardsterkte, vir doeleindes van hierdie regulasies, geag word natuurlike sap of puree of pulp te wees;

"natuurlike vrugte-essens" (aroma) die natuurlike en vlugtige geursel (essens) wat 'n gedeelte is van die distillaat wat herwin is gedurende die konsentrasieproses van die betrokke vrugtesap;

"nektar" die ongegiste pulpagtige of nie-pulpagtige vrugtedrank, verkry deur die vermenging van vrug​tesap, water en veroorloofde versoeters om 'n produk te lewer wat 'n hoeveelheid vrugtesap van standaardsterkte soos voorgeskryf in Deel II van hierdie regulasies vir die betrokke vrugtespesie bevat en wat gepreserveer is op 'n veroorloofde wyse;

"ongespesifiseerde vrugtesap" enige soort vrugtesap waarvoor nie afsonderlike spesifikasies in hierdie regulasies voorgeskryf word nie;

"peer" die vrug van die boomspesie Pyrus communis;

"persent suur" die persentasie (m/m) suur bereken as anhidriese sitroensuur, behalwe wanneer anders gemeld;

"perske" die vrug van die boomspesie Prunus persica;

"pomelo" die vrug van die boomspesies Citrus paradisi en Citrus grandis en ook kruisings daarvan;

"pynappel" die vrug van die plantspesie Ananas comosus en verwante spesies;

"pulp" die ongegiste pulpagtige vrugtesap-produk, wat verkry is deur fisiese of meganiese metodes, sonder die verwydering van pitte deur sifting, en gepreserveer op 'n veroorloofde wyse;

"puree" die ongegiste pulpagtige vrugtesap-produk verkry deur die fyn vergruising en sifting van slegs die eetbare gedeelte van die vrug of die vrug as 'n geheel na die verwydering van die skil en sade of pitte, en gepreserveer op 'n veroorloofde wyse;

"sitrusvrugte", lemoene, pomelos, nartjies, lemmetjies en suurlemoene of kruisings daarvan;

"standaardsterkte" of "enkelsterkte" met betrekking tot natuurlike sap of puree of pulp, die sterkte van natuurlike sap of puree of pulp teen --

10,5° Brix in die geval van appelsap;

11,0° Brix in die geval van appelkoospuree;

12,5° Brix in di egeval van druiwesap;

9,0° Brix in die geval van grenadillasap;

8,0° Brix in die geval van koejawelpuree;

8,6° Brix in die geval van lemoensap;

8,0° Brix in die geval van nartjiesap;

12,0° Brix in die geval van peerpuree;

12,0° Brix in die geval van perskepuree;

8,0° Brix in die geval van pomelosap;

9,5° Brix in die geval van pynappelsap;

7,5° Brix in die tgeval van suurlemoensap;  en in die geval van versnyde vrugtesap die beswaarde gemiddelde van die °Brix-waardes van die vrugtesappe by standaardsterkte vir die betrokke vrug​tespesies soos hierbo uiteengesit;

"stroop" 'n stoperige gekonsentreerde drank wat in 'n minimum verhouding van 1 deel tot 3 dele verdun moet word om 'n geskikte drank na verdunning te vorm;

"suurlemoen" die vrug van die boomspesies Citrus lemon en Citrus jambhiri en ook lemmetjies;

"sypaneel" enige deel van die etiket of houer anders as die hoofpaneel;

"veroorloof" veroorloof kragtens die Wet op Voedingsmiddels, Skoonheidsmiddels en Ontsmettings​middels, 1972 (Wet 54 van 1972);

"vreemde stowwe" enige materiaal nie normaalweg in vrugtesap en -drank teenwoordig nie;

"vrugtedrank", vrugtedrank soos uiteengesit in Deel II van hierdie regulasies vir die betrokke soort vrug;

"vrugtesap en -drank" 'n stof wat bedoel is om as 'n drank gebruik te word, hetsy met of sonder die byvoeging van enige ander stof en --

(a)
wat uitsluitlik of gedeeltelik van vrugte berei is, of in voorkoms, geur en smaak ooreenkom met 'n sap wat van vrugte verkry is;  of

(b)
op die houer waarvan daar 'n afbeelding of voorstelling van, of verwysing na, vrugte verskyn;

maar nie ook wyn, ander gegiste drank en spiritualieë soos in die Wet op Wyn, Ander Gegiste Drank en Spiritualieë, 1957 (Wet 25 van 1957), omskryf nie;

"vrugtesap", vrugtesap soos uiteengesit in Deel II van hierdie regulasies vir die betrokke soort vrug;  en

"water" water wat in alle opsigte vir menslike gebruik geskik is.

DEEL I

ALGEMEEN

Doel van regulasies

2.
Hierdie regulasies is gemaak vir die doel van die verbod wat kragtens artikel 84 van die Wet op die vekoop van vrugtesap in die Rupubliek opgelê is.

Inspeksie

3.
(1)
'n Inspekteur kan in 'n besending vrugtesap of -drank soveel houers oopmaak en die inhoud daarvan inspekteer en monsters van sodanige inhoud of houers neem vir die doel van verdere inspeksie of ontleding as wat hy nodig mag ag.


(2)
'n Inspekteur moet homself vergewis dat die monsters geneem verteenwoordigend is van die vrugtesap en -drank in die betrokke besending en die inhoud van daardie houers sal geld as 'n bevinding ten opsigte van die hele besending waaruit sodanige houers onttrek is.

Appèl

4.
(1)
Iemand wat hom deur 'n beslissing of optrede van 'n inspekteur veronreg ag, kan appèl aanteken teen sodanige beslissing of optrede deur binne vyf dae (uitgesonderd Saterdae, Sondae en publieke vakansiedae) nadat hy van daardie beslissing of optrede in kennis gestel is, 'n kennisgewing van appèl by sodanige inspekteur in te dien, en binne genoemde tydperk by die inspekteur, of by enige kantoor van die Afdeling Inspeksiedienste van die Departement, 'n deposito van R30 te deponeer:  Met dien verstande dat 'n afsonderlike deposito gestort moet word ten opsigte van elke afsonderlike besending en met dien verstande verder dat indien die kennisgewing van appèl en die deposito nie binne die voorge​skrewe tydperk ingehandig en gedeponeer word nie, die appellant sy reg van appèl ingevolge hierdie regulasie verbeur.


(2)
'n Inspekteur kan aan die houers van vrugtesap en -drank ten opsigte waarvan 'n appèl aangeteken is, enige merk of merke aanbring wat hy vir uitkenningsdoeleindes nodig mag ag en sodanige vrugtesap en -drank mag nie sonder sy toestemming van die plek waar dit geïnspekteer of opgeberg is, verwyder word nie.


(3)
Die Direkteur-generaal van die Departement of 'n beampte van die Departement deur hom benoem, wys 'n persoon of persone aan deur wie oor so 'n appèl beslis moet word, en sodanige persoon of persone moet daaroor beslis binne vyf dae (uitgesonderd Saterdae, Sondae en openbare vakansiedae) na indiening daarvan, en die beslissing van die aldus aangewese persoon of persone is afdoende.


(4)
Die aldus aangewese persoon of persone moet die appellant of sy agent minstens vyf dae kennis gee van die tyd en plek bepaal vir die verhoor van die appèl en mag, nadat die betrokke vrugtesap of -drank vertoon en uitgeken is, en alle belanghebbendes aangehoor is, alle persone (met inbegrip van die appellant en sy agent en die inspekteur) gelas om die plek waar die appèl oorweeg word, te verlaat.


(5)
(a)
Indien 'n appèl gehandhaaf word, word die bedrag wat ten opsigte daarvan gedeponeer is, aan die appellant terugbetaal.

(b)
Indien 'n appèl van die hand gewys word, word die bedrag wat ten opsigte daarvan gedeponeer is, verbeur.

DEEL II

KLASSIFIKASIE VAN VRUGTESAP EN -DRANK

Appelsap en -drank

5.
(1)
Daar is ses klasse appelsap en -drank, naamlik Vars Appelsap, Appelsap, Appelnektar, Appelkwas, Appeldrank en nagemaakte Appeldrank, waarvan die vereistes in subregulasies (2), (3), (4) en (5) voorgeskryf is.

Vars Appelsap


(2)
Vars Appelsap moet bestaan uit natuurlike sap soos verkry van appels van 'n goeie gehalte en wat --

(a)
geen byvoegings bevat nie;

(b)
nie onderwerp was aan enige preservering anders as verkoeling nie;

(c)
skoon en vry van vreemde stowwe is;

(d)
feitlik vry is van pitte, stukkies pit of stukkies skil;  en

(e)
bedoel is om vir verbruik verkoop te word binne twee uur nadat dit uitgedruk is en aldus verkoop word.

Appelsap


(3)
Appelsap moet bestaan uit natuurlike sap wat van appels van 'n goeie gehalte berei is en wat --

(a)
geen byvoegings, behalwe veroorloofde preserveermiddels, natuurlike appel​essens, askorbiensuur, appelsuur en koolstofdioksied bevat nie;

(b)
skoon en vry is van vreemde stowwe, anders as die in paragraaf (a) vermelde byvoegings;

(c)
vry is van saad, stukkies saad of stukkies skil;

(d)
vry is van verslegting of bederf;

(e)
die kenmerkende geur en kleur van natuurlike appelsap het:  Met dien verstande dat hierdie bepaling nie van toepassing is op appelsap wat bestem is as byvoe​ging by versnyde vrugtesap of enige drank nie;

(f)
effektief teen verslegting en bederf by wyse van enige veroorloofde metode behandel is:  Met dien verstande dat indien deur middel van hitte in lugdigver​seëlde houers gepreserveer --

(i)
die houer, indien onder vakuum verpak, 'n minimum vakuum van 17kPa moet hê;  en

(ii)
die sap vry moet wees van bederf wat in meer as 0,25% van die houers in die besending voorkom;  en

(g)
in die gereed-vir-gebruikvorm 'n minimum natuurlike sapinhoud teen standaard​sterkte van 100% en 'n Brixwaarde van minstens 10,5 °Brix het.

Appelnektar, Appelkwas, Appeldrank


(4)
Appelnektar, Appelkwas en Appeldrank moet bestaan uit appelsap wat aan die vereistes van subregulasie (3) voldoen maar, weens die byvoeging van water of veroorloofde stowwe, minder as 100% (v/v) appelsap van standaardsterkte in die gereed-vir-gebruikvorm bevat maar waarvan die minimum persentasie appelsap (v/v) teen standaardsterkte en die minimum °Brix is soos hieronder uiteengesit:

	A
	B

	Klassifikasie
	Minimum persentasie appelsap teen standaardsterkte (v/v)
	Minimum

°Brix

	Appeldrank
	6% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	-

	Appelnektar
	50% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	10,5

	Appelkwas
	24% (in onverdunde vorm)
	-


Nagemaakte Appeldrank


(5)
Appelsap of -drank wat nie aan die subregulasie (2), (3) of (4) voorgeskrewe vereistes voldoen nie moet geklassifiseer word as "Nagemaakte Appeldrank".

Appelkoospuree en -drank


(6)
(1)
Daar is sewe klasse appelkoospuree en -drank naamlik Vars Appelkoospuree, Onversoete Appelkoospuree, Versoete Appelkoospuree, Appelkoosnektar, Appelkooskwas, Appelkoos​drank en Nagemaakte Appelkoosdrank, waarvan die vereistes in subregulasies (2), (3), (4), (5) en (6) voorgeskryf is.

Vars Appelkoospuree


(2)
Vars Appelkoospuree moet bestaan uit natuurlike puree soos verkry van appelkose van 'n goeie gehalte en wat --

(a)
geen byvoegings bevat nie;

(b)
nie onderwerp was aan preservering anders as verkoeling nie;

(c)
skoon en vry van vreemde stowwe is;

(d)
feitlik vry is van pitte, stukkies pit of stukkies skil;  en

(e)
bedoel is om vir verbruik verkoop te word binne twee uur nadat dit uitgedruk is en aldus verkoop word.

Onversoete Appelkoospuree


(3)
Onversoete Appelkoospuree moet bestaan uit natuurlike puree wat van appelkose van 'n goeie gehalte berei is en wat --

(a)
geen byvoegings, behalwe veroorloofde preserveermiddels, natuurlike appel​koosessens, askorbiensuur en koolstofdioksied bevat nie;

(b)
skoon en vry is van vreemde stowwe, anders as die in paragraaf (a) vermelde byvoegings;

(c)
vry is van pitte, stukkies pit of stukkies skil;

(d)
vry is van verslegting of bederf;

(e)
in die gereed-vir-gebruikvorm die kenmerkende geur en kleur van natuurlike appelkoospuree het;

(f)
effektief teen verslegting en bederf by wyse van enige veroorloofde metode behandel is:  Met dien verstande dat indien deur middel van hitte in lugdigver​seëlde houers gepreserveer --

(i)
die houer, indien onder vakuum verpak, 'n minimum vakuum van 17 kPa moet hê;  en

(ii)
die puree vry moet wees van bederf wat in meer as 0,25% van die houers in die besending voorkom;  en

(g)
in die gereed-vir-gebruikvorm 'n minimum natuurlike puree-inhoud teen stan​daardsterkte van 100% en 'n °Brix-waarde van minstens 11,0 °Brix het.

Versoete Appelkoospuree


(4)
Versoete Appelkoospuree moet bestaan uit natuurlike puree wat van appelkose van 'n goeie gehalte berei is en wat --

(a)
geen byvoegings bevat nie, behalwe --

(i)
hoogstens 5% (m/m) veroorloofde natuurlike versoeter;

(ii)
ander veroorloofde versoeter;

(iii)
water;

(iv)
natuurlike appelkoosessens;

(v)
askorbiensuur en koolstofdioksied;  en

(vi)
veroorloofde preserveermiddels;

(b)
skoon en vry is van vreemde stowwe, anders as die in paragraaf (a) vermelde byvoegings;

(c)
vry is van pitte, stukkies pit of stukkies skil;

(d)
vry is van verslegting of bederf;

(e)
in die gereed-vir-gebruikvorm die kenmerkende geur en kleur van natuurlike appelkoospuree het;

(f)
wat effektief teen verslegting en bederf by wyse van enige veroorloofde metode behandel is:  Met dien verstande dat indien deur middel van hitte in lugdigver​seëlde houers gepreserveer --

(i)
die houer, indien onder vakuum verpak, 'n minimum vakuum van 17 kPa moet hê;  en

(ii)
die puree vry moet wees van bederf wat in meer as 0,25% van die houers in die besending voorkom;  en

(g)
in die gereed-vir-gebruikvorm, 'n minimum natuurlike puree-inhoud teen stan​daardsterkte van 90% (v/v) en 'n °Brix-waarde van minstens 11,0 °Brix het.

Appelkoosnektar, Appelkooskwas, Appelkoosdrank


(5)
Appelkoosnektar, Appelkooskwas en Appelkoosdrank moet bestaan uit appelkoospuree wat aan die vereistes van subregulasie (3) of (4) voldoen maar, weens die byvoeging van water of veroorloofde stowwe, minder as 90% (v/v) appelkoospuree van standaardsterkte in die gereed-vir-gebruikvorm (v/v) bevat, maar waarvan die minimum persentasie appelkoospuree teen standaardsterkte en die minimum °Brix is soos hieronder uiteengesit:

	A
	B

	Klassifikasie
	Minimum persentasie appelkoospuree teen standaardsterkte (v/v)
	Minimum

°Brix

	Appelkoosdrank
	6% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	-

	Appelkoosnektar
	35% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	11,0

	Appelkooskwas
	24% (in onverdunde vorm)
	-


Nagemaakte Appelkoosdrank


(6)
Appelkoospuree of -drank wat nie aan die in subregulasies (2), (3), (4) of (5) voorge​skrewe vereistes voldoen nie moet geklassifiseer word as "Nagemaakte Appelkoosdrank".

Druiwesap en -drank

7.
(1)
Daar is ses klasse druiwesap en -drank, naamlik Vars Druiwesap, Onversoete Druiwesap, Druiwenektar, Druiwekwas, Druiwedrank en Nagemaakte Druiwedrank, waarvan die vereistes in subre​gulasies (2), (3), (4) en (5) voorgeskryf is.

Vars Druiwesap


(2)
Vars Druiwesap moet bestaan uit natuurlike sap soos verkry uit druiwe van goeie gehalte en wat --

(a)
geen byvoegings bevat nie;

(b)
nie onderwerp was aan preservering anders as verkoeling nie;

(c)
skoon en vry is van vreemde stowwe;

(d)
feitlik vry is van pitte, stukkies pit of stukkies skil;

(e)
bedoel is om vir verbruik verkoop te word binne twee uur nadat dit uitgedruk is en aldus verkoop word.

Onversoete Druiwesap


(3)
Onversoete Druiwesap moet bestaan uit natuurlike sap wat van druiwe van 'n goeie gehalte berei is en wat --

(a)
geen byvoegings, behalwe veroorloofde preserveermiddels, veroorloofde kleur​stowwe, veroorloofde vrugtesure natuurlike, druiwe-essens, askorbiensuur en koolstofdioksied bevat nie;

(b)
skoon en vry is van vreemde stowwe, anders as die in paragraaf (a) vermelde byvoegings;

(c)
vry is van pitte, stukkies pit of stukkies skil;

(d)
vry is van verslegting of bederf;

(e)
die kenmerkende geur en kleur van natuurlike druiwesap het:  Met dien ver​stande dat hierdie bepaling nie van toepassing is op onversoete druiwesap bestem as 'n byvoeging by versnyde vrugtesap of enige ander drank nie;

(f)
effektief teen verslegting en bederf by wyse van enige veroorloofde metode behandel is:  Met dien verstande dat indien deur middel van hitte in lugdigver​seëlde houers gepreserveer --

(i)
die houer, indien onder vakuum verpak, 'n minimum vakuum van 17 kPa moet hê;  en

(ii)
die sap vry moet wees van bederf wat in meer as 0,25% van die houers in die besending voorkom;  en

(g)
in die gereed-vir-gebruikvorm 'n minimum natuurlike sapinhoud teen standaard​sterkte van 100% en 'n °Brix-waarde van minstens 12,5 °Brix het.

Druiwenektar, Druiwekwas, Druiwedrank


(4)
Druiwenektar, Druiwekwas en Druiwedrank moet bestaan uit druiwesap wat aan die vereistes van subregulasie (3) voldoen maar, weens die byvoeging van water of veroorloofde stowwe, minder as 100% (v/v) druiwesap van standaardsterkte in die gereed-vir-gebruikvorm bevat, maar waarvan die minimum persentasie druiwesap (v/v) teen standaarsterkte en die minimum °Brix is soos hieronder uiteengesit:

	A
	B

	Klassifikasie
	Minimum persentasie druiwesap teen standaardsterkte (v/v)
	Minimum

°Brix

	Druiwedrank
	6% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	-

	Druiwenektar
	50% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	12,5

	Druiwekwas
	24% (in onverdunde vorm)
	-


Nagemaakte Druiwedrank


(5)
Druiwesap of -drank wat nie aan die in subregulasie (2), (3) of (4) voorgeskrewe vereistes voldoen nie moet geklassifiseer word as "Nagemaakte Druiwedrank".

Grenadellasap en -drank

8.
(1)
Daar is sewe klasse grenadellasap en -drank, naamlik Vars Grenadellasap, Onversoete Grenadellasap, Versoete Grenadellasap, Grenadellanektar, Grenadellakwas, Grenadelladrank en Nage​maakte Grenadelladrank, waarvan die vereistes in subregulasies (2), (3), (4) en (5) voorgeskryf is.

Vars Grenadellasap


(2)
Vars Grenadellasap moet bestaan uit natuurlike sap soos verkry van grenadellas van 'n goeie gehalte en wat --

(a)
geen byvoegings bevat nie;

(b)
nie onderwerp was aan preservering anders as verkoeling nie;

(c)
skoon en vry is van vreemde stowwe;

(d)
feitlik vry is van stukkies dop;

(e)
bedoel is om vir verbruik verkoop te word binne twee uur nadat dit uitgedruk is en aldus verkoop word.

Onversoete Grenadellasap


(3)
Onversoete Grenadellasap moet bestaan uit natuurlike sap wat van grenadellas van 'n goeie gehalte berei is en wat --

(a)
geen byvoegings, behalwe veroorloofde preserveermiddels, natuurlike grena​della-essens, askorbiensuur en koolstofdioksied bevat nie;

(b)
skoon en vry is van vreemde stowwe, anders as die in paragraaf (a) vermelde byvoegings;

(c)
vry is van stukkies dop;

(d)
vry is van verslegting of bederf;

(e)
die kenmerkende geur en kleur van natuurlike grenadellasap het:  Met dien ver​stande dat hierdie bepaling nie van toepassing is op onversoete grenadellasap bestem as 'n byvoeging by versnyde vrugtesap of enige drank nie;

(f)
effektief teen verslegting en bederf by wyse van enige veroorloofde metode behandel is:  Met dien verstande dat indien deur middel van hitte in lugdigver​seëlde houers gepreserveer --

(i)
die houer, indien onder vakuum verpak, 'n minimum vakuum van 17 kPa moet hê;  en

(ii)
die sap vry moet wees van bederf wat in meer as 0,25% van die houers in die besending voorkom;  en

(g)
in die onverdunde vorm 'n minimum natuurlike sapinhoud teen standaardsterkte van 100% en 'n °Brix-waarde van minstens 9,0 °Brix het.

Versoete Grenadellasap


(4)
Versoete Grenadellasap moet bestaan uit natuurlike sap wat van grenadellas van 'n goeie gehalte berei is en wat --

(a)
geen byvoegings bevat nie, behalwe --

(i)
hoogstens 5% (m/m) veroorloofde natuurlike versoeter;

(ii)
ander veroorloofde versoeter;

(iii)
water;

(iv)
natuurlike grenadella-essens;

(v)
askorbiensuur en koolstofdioksied;  en

(vi)
veroorloofde preserveermiddels;

(b)
skoon en vry is van vreemde stowwe anders as die in paragraaf (a) vermelde byvoegings;

(c)
vry is van stukkies dop;

(d)
vry is van verslegting of bederf;

(e)
in die gereed-vir-gebruikvorm die kenmerkende geur en kleur van natuurlike grenadellasap het;

(f)
effektief teen verslegting en bederf by wyse van enige veroorloofde metode behandel is:  Met dien verstande dat indien deur middel van hitte in lugdigver​seëlde houers gepreserveer --

(i)
die houer, indien onder vakuum verpak, 'n minimum vakuum van 17 kPa moet hê;  en

(ii)
die sap vry moet wees van bederf wat in meer as 0,25% van die houers in die besending voorkom;  en

(g)
in die onverdunde vorm, 'n minimum natuurlike sapinhoud teen standaardsterkte van 80% (v/v) en 'n °Brix-waarde van minstens 9,0 °Brix het.

Grenadellanektar, Grenadellakwas, Grenadelladrank


(5)
Grenadellanektar, Grenadellakwas en Grenadelladrank moet bestaan uit grenadellasap wat aan die vereistes van subregulasie (3) of (4) voldoen maar, weens die byvoeging van water of ver​oorloofde stowwe, minder as 80% (v/v) grenadellasap van standaardsterkte in die gereed-vir-gebruikvorm bevat, maar waarvan die minimum persentasie grenadellasap (v/v) teen standaardsterkte en die minimum °Brix is soos hieronder uiteengesit:

	A
	B

	Klassifikasie
	Minimum persentasie grenadellasap teen standaardsterkte (v/v)
	Minimum

°Brix

	Grenadelladrank
	6% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	-

	Grenadellanektar
	20% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	9,0

	Grenadellakwas
	24% (in onverdunde vorm)
	-


Nagemaakte Grenadelladrank


(6)
Grenadellasap of -drank wat nie aan die in subregulasie (2), (3), (4) of (5) voorgeskrewe vereistes voldoen nie moet geklassifiseer word as "Nagemaakte Grenadelladrank".

Koejawelpulp of -puree en -drank

9.
(1)
Daar is sewe klasse koejawelpulp of -puree en -drank, naamlik Vars Koejawelpuree, Onversoete Koejawelpulp of -puree, Versoete Koejawelpulp of -puree, Koejawelnektar, Koejawelkwas, Koejaweldrank en Nagemaakte Koejaweldrank, waarvan die vereistes in subregulasie (2), (3), (4), (5) of (6) voorgeskryf is.

Vars Koejawelpuree


(2)
Vars Koejawelpuree moet bestaan uit natuurlike puree soos verkry van koejawels van 'n goeie gehalte en wat --

(a)
geen byvoegings bevat nie;

(b)
nie onderwerp was aan preservering anders as verkoeling nie;

(c)
skoon en vry is van vreemde stowwe;

(d)
feitlik vry is van pitte, stukkies pit of stukkies skil;

(e)
bedoel is om vir verbruik verkoop te word binne twee uur nadat dit uitgedruk is en aldus verkoop word.

Onversoete Koejawelpulp of -puree


(3)
Onversoete Koejawelpulp of -puree moet bestaan uit natuurlike pulp of puree wat van koejawels van 'n goeie gehalte berei is, en wat --

(a)
geen byvoegings, behalwe veroorloofde preserveermiddels, veroorloofde kleur​stowwe, natuurlike koejawelessens, askorbiensuur en koolstofdioksied bevat nie;

(b)
skoon en vry is van vreemde stowwe, anders as die in paragraaf (a) vermelde byvoegings;

(c)
in die geval van puree vry is van pitte, stukkies pit of stukkies skil;

(d)
vry is van verslegting of bederf;

(e)
die kenmerkende geur en kleur van natuurlike koejawelpulp of -puree het:  Met dien verstande dat hierdie bepaling nie van toepassing is op onversoete koeja​welpulp of -puree bestem as 'n byvoeging by versnyde vrugtesap of by enige drank nie;

(f)
effektief teen verslegting en bederf by wyse van enige veroorloofde metode behandel is:  Met dien verstande dat indien deur middel van hitte in lugdigver​seëlde houers gepreserveer --

(i)
die houer, indien onder vakuum verpak, 'n minimum vakuum van 17 kPa moet hê;  en

(ii)
die pulp of puree vry moet wees van bederf wat in meer as 0,25% van die houers in die besending voorkom;  en

(g)
in die onverdunde vorm, 'n minimum natuurlike pulp- of puree-inhoud teen stan​daardsterkte van 100% en 'n Brix-waarde van minstens 8,0 °Brix het.

Versoete Koejawelpulp of -puree


(4)
Versoete Koejawelpulp of -puree moet bestaan uit natuurlike pulp of puree wat van koeja​wels van 'n goeie gehalte berei is en wat --

(a)
geen byvoegings bevat nie, behalwe --

(i)
hoogstens 5% (m/m) veroorloofde natuurlike versoeter;

(ii)
ander veroorloofde versoeter;

(iii)
water;

(iv)
natuurlike koejawelessens;

(v)
askorbiensuur en koolstofdioksied;  en

(vi)
veroorloofde preserveermiddels en veroorloofde kleurstowwe;

(b)
skoon en vry is van vreemde stowwe, anders as die in paragraaf (a) vermelde byvoegings;

(c)
in die geval van puree vry is van pitte, stukkies pit of stukkies skil;

(d)
vry is van verslegting of bederf;

(e)
in die gereed-vir-gebruikvorm die kenmerkende geur en kleur van natuurlike koejawelpulp of -puree het;

(f)
effektief teen verslegting en bederf by wyse van enige veroorloofde metode behandel is:  Met dien verstande dat indien deur middel van hitte in lugdigver​seëlde houers gepreserveer --

(i)
die houer, indien onder vakuum verpak, 'n minimum vakuum van 17 kPa moet hê;  en

(ii)
die pulp of puree vry moet wees van bederf wat in meer as 0,25% van die houers in die besending voorkom;  en

(g)
in die onverdunde vorm 'n minimum natuurlike pulp- of puree-inhoud teen stan​daardsterkte van 80% (v/v) en 'n Brix-waarde van mintens 8,0 °Brix het.

Koejawelnektar, Koejawelkwas, Koejaweldrank


(5)
Koejawelnektar, Koejawelkwas en Koejaweldrank moet bestaan uit koejawelpulp of -puree wat aan die vereistes van subregulasie (3) of (4) voldoen maar, weens die byvoeging van water of veroorloofde stowwe, minder as 80% (v/v) koejawelpulp of -puree van standaardsterkte in die gereed-vir-gebruikvorm bevat, maar waarvan die minimum persentasie koejawelpulp of -puree (v/v) van standaard​sterkte en die minimum °Brix is soos hieronder uiteengesit:

	A
	B

	Klassifikasie
	Minimum persentasie koejawelpulp of –puree teen standaardsterkte (v/v)
	Minimum

°Brix

	Koejaweldrank
	6% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	-

	Koejawelnektar
	20% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	8,0

	Koejawelkwas
	24% (in onverdunde vorm)
	-


Nagemaakte Koejaweldrank


(6)
Koejawelpulp of -puree of -drank wat nie aan die in subregulasie (2), (3), (4) of (5) voorge​skrewe vereistes voldoen nie moet geklassifiseer word as "Nagemaakte Koejaweldrank".

Peerpuree en -drank

10.
(1)
Daar is sewe klasse peerpuree en -drank naamlik Vars Peerpuree, Onversoete Peer​puree, Versoete Peerpuree, Peernektar, Peerkwas, Peerdrank en Nagemaakte Peerdrank, waarvan die vereistes in subregulasies (2), (3), (4), (5) en (6) voorgeskryf is.

Vars Peerpuree


(2)
Vars Peerpuree moet bestaan uit natuurlike puree wat verkry is van pere van 'n goeie gehalte en wat --

(a)
geen byvoegings bevat nie;

(b)
nie onderwerp was aan preservering anders as verkoeling nie;

(c)
skoon en vry van vreemde stowwe is;

(d)
feitlik vry is van pitte, stukkies pit of stukkies skil;

(e)
bedoel is om vir verbruik verkoop te word binne twee uur nadat dit uitgedruk is en aldus verkoop word.

Onversoete Peerpuree


(3)
Onversoete Peerpuree moet bestaan uit natuurlike puree wat van pere van 'n goeie gehalte berei is en wat --

(a)
geen byvoegings, behalwe veroorloofde preserveermiddels, natuurlike peer​essens, askorbiensuur en koolstofdioksied bevat nie;

(b)
skoon en vry van vreemde stowwe anders as die in paragraaf (a) vermelde by​voegings is;

(c)
vry is van pitte, stukkies pit of stukkies skil;

(d)
vry is van verslegting of bederf;

(e)
die kenmerkende geur en kleur van natuurlike peerpuree het:  Met dien verstande dat hierdie bepaling nie van toepassing is op onversoete peerpuree bestem as 'n byvoeging by versnyde vrugtesap of by enige drank nie;

(f)
effektief teen verslegting en bederf by wyse van 'n veroorloofde metode behandel is:  Met dien verstande dat indien deur middel van hitte in lugdigverseëlde houers gepreserveer --

(i)
die houer, indien onder vakuum verpak, 'n minimum vakuum van 17 kPa moet hê;  en

(ii)
die puree vry moet wees van bederf wat in meer as 0,25% van die houers in 'n besending voorkom;  en

(g)
in die onverdunde vorm 'n minimum natuurlike puree-inhoud teen standaard​sterkte van 100% en 'n °Brix-waarde van minstens 12,0 °Brix het.

Versoete Peerpuree


(4)
Versoete Peerpuree moet bestaan uit natuurlike puree wat van pere van 'n goeie gehalte berei is en wat --

(a)
geen byvoegings bevat nie, behalwe --

(i)
hoogstens 5% (m/m) veroorloofde natuurlike versoeter;

(ii)
ander veroorloofde versoeter;

(iii)
water;

(iv)
natuurlike peeressens;

(v)
askorbiensuur en koolstofdioksied;  en

(vi)
veroorloofde preserveermiddels;

(b)
skoon en vry is van vreemde stowwe anders as die in paragraaf (a) vermelde byvoegings;

(c)
vry is van pitte, stukkies pit of stukkies skil;

(d)
vry is van verslegting of bederf;

(e)
in die gereed-vir-gebruikvorm, die kenmerkende geur en kleur van natuurlike peerpuree het;

(f)
wat effektief teen verslegting en bederf by wyse van enige veroorloofde metode behandel is:  Met dien verstande dat indien deur middel van hitte in lugdigver​seëlde houers gepreserveer --

(i)
die houer, indien onder vakuum verpak, 'n minimum vakuum van 17 kPa moet hê;  en

(ii)
die sap vry moet wees van bederf wat in meer as 0,25% van die houers in die besending voorkom;  en

(g)
in die onverdunde vorm 'n minimum natuurlike puree-inhoud teen standaard​sterkte van 90% (v/v) en 'n Brix-waarde van minstens 12,0 °Brix het.

Peernektar, Peerkwas, Peerdrank


(5)
Peernektar, Peerkwas en Peerdrank moet bestaan uit peerpuree wat aan die vereistes van subregulasie (3) of (4) voldoen maar, weens die byvoeging van water of veroorloofde stowwe, minder as 90% (v/v) peerpuree van standaardsterkte in die gereed-vir-gebruikvorm bevat, maar waarvan die minimum persentasie peerpuree (v/v) teen standaardsterkte en die minimum °Brix is soos hieronder uiteengesit:

	A
	B

	Klassifikasie
	Minimum persentasie peerpuree van standaardsterkte (v/v)
	Minimum

°Brix

	Peerdrank
	6% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	-

	Peernektar
	40% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	12,0

	Peerkwas
	24% (in onverdunde vorm)
	-


Nagemaakte Peerdrank


(6)
Peerpuree of -drank wat nie aan die in subregulasies (2), (3), (4) of (5) voorgeskrewe vereistes voldoen nie moet geklassifiseer word as "Nagemaakte Peerdrank".

Perskepuree en -drank

11.
(1)
Daar is sewe klasse perskepuree en -drank, naamlik Vars Perskepuree, Onversoete Perskepuree, Versoete Perskepuree, Perskenektar, Perskekwas, Perskedrank en Nagemaakte Perske​drank, waarvan die vereistes in subregulasies (2), (3), (4), (5) en (6) voorgeskryf is.

Vars Perskepuree


(2)
Vars Perskepuree moet bestaan uit natuurlike puree wat van perskes van 'n goeie gehalte verkry is en wat --

(a)
geen byvoegings bevat nie;

(b)
nie onderwerp was aan preservering anders as verkoeling nie;

(c)
skoon en vry van vreemde stowwe is;

(d)
feitlik vry is van pitte, stukkies pit of stukkies skil;  en

(e)
bedoel is om vir verbruik verkoop te word binne twee uur nadat dit uitgedruk is en aldus verkoop word.

Onversoete Perskepuree


(3)
Onversoete Perskepuree moet bestaan uit natuurlike puree wat van perskes van 'n goeie gehalte berei is en wat --

(a)
geen byvoegings, behalwe veroorloofde preserveermiddels, natuurlike perske-essens, askorbiensuur en koolstofdioksied bevat nie;

(b)
skoon en vry is van vreemde stowwe, anders as die in paragraaf (a) vermelde byvoeging;

(c)
vry is van pitte, stukkies pit of stukkies skil;

(d)
vry is van verslegting of bederf;

(e)
in die gereed-vir-gebruikvorm, die kenmerkende geur en kleur van natuurlike perskepuree het;

(f)
effektief teen verslegting en bederf by wyse van enige veroorloofde metode behandel is:  Met dien verstande dat indien deur middel van hitte in lugdigver​seëlde houers gepreserveer --

(i)
die houer, indien onder vakuum verpak, 'n minimum vakuum van 17 kPa moet hê;  en

(ii)
die puree vry moet wees van bederf wat in meer as 0,25% van die houers in die besending voorkom;  en

(g)
in die gereed-vir-gebruikvorm 'n minimum natuurlike puree-inhoud teen stan​daardsterkte van 100% en 'n Brix-waarde van minstens 12,0 °Brix het.

Versoete Perskepuree


(4)
Versoete Perskepuree moet bestaan uit natuurlike puree wat van perskes van 'n goeie gehalte berei is en wat --

(a)
geen byvoegings bevat nie, behalwe --

(i)
hoogstens 5% (m/m) veroorloofde natuurlike versoeter;

(ii)
ander veroorloofde versoeter;

(iii)
water;

(iv)
natuurlike perske-essens;

(v)
askorbiensuur en koolstofdioksied;  en

(vi)
veroorloofde preserveermiddels;

(b)
skoon en vry is van vreemde stowwe, anders as die in paragraaf (a) vermelde byvoegings;

(c)
vry is van pitte, stukkies pit of stukkies skil;

(d)
vry is van verslegting of bederf;

(e)
in die gereed-vir-gebruikvorm die kenmerkende geur en kleur van natuurlike perskepuree het;

(f)
wat effektief teen verslegting en bederf by wyse van enige veroorloofde metode behandel is:  Met dien verstande dat indien deur middel van hitte in lugdigver​seëlde houers gepreserveer --

(i)
die houer, indien onder vakuum verpak, 'n minimum vakuum van 17 kPa moet hê;  en

(ii)
die puree vry moet wees van bederf wat in meer as 0,25% van die houers in die besending voorkom;  en

(g)
in die gereed-vir-gebruikvorm, 'n minimum natuurlike puree-inhoud teen stan​daardsterkte van 90% (v/v) en 'n Brix-waarde van minstens 12,0 °Brix het.

Perskenektar, Perskewas, Perskedrank


(5)
Perskenektar, Perskekwas en Perskedrank moet bestaan uit perskepuree wat aan die vereistes van subregulasie (3) of (4) voldoen maar, weens die byvoeging van water of veroorloofde stowwe, minder as 90% (v/v) perskepuree van standaardsterkte in die gereed-vir-gebruikvorm bevat, maar waarvan die minimum persentasie perskepuree (v/v) teen standaardsterkte en die minimum °Brix is soos hieronder uiteengesit:

	A
	B

	Klassifikasie
	Minimum persentasie perskepuree teen standaardsterkte (v/v)
	Minimum

°Brix

	Perskedrank
	6% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	-

	Perskenektar
	40% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	12,0

	Perskekwas
	24% (in onverdunde vorm)
	-


Nagemaakte Perskedrank


6(6)
Perskepuree of -drank wat nie aan die in subregulasie (2), (3), (4) of (5) voorgeskrewe vereistes voldoen nie moet geklassifiseer word as "Nagemaakte Perskedrank".

Pynappelsap en -drank

12.
(1)
Daar is sewe klasse pynappelsap en -drank, naamlik Vars Pynappelsap, Onversoete Pynappelsap, Versoete Pynappelsap, Pynappelnektar, Pynappelkwas, Pynappeldrank en Nagemaakte Pynappeldrank, waarvan die vereistes in subregulasies (2), (3), (4), (5) en (6) voorgeskryf is.

Vars Pynappelsap


(2)
Vars Pynappelsap moet bestaan uit natuurlike sap soos verkry van pynappels van 'n goeie gehalte en wat --

(a)
geen byvoegings bevat nie;

(b)
nie onderwerp was aan preservering anders as verkoeling nie;

(c)
skoon en vry is van vreemde stowwe;

(d)
feitlik vry is van saad, stukkies saad of stukkies skil;

(e)
bedoel is om vir verbruik verkoop te word binne twee uur nadat dit uitgedruk is en aldus verkoop word.

Onversoete Pynappelsap


(3)
Onversoete Pynappelsap moet bestaan uit natuurlike sap wat van pynappels van 'n goeie gehalte berei is, en wat --

(a)
geen byvoegings, behalwe veroorloofde preserveermiddels, natuurlike pynappel​essens, askorbiensuur en koolstofdioksied bevat nie;

(b)
skoon en vry is van vreemde stowwe, anders as die in paragraaf (a) vermelde byvoegings;

(c)
vry is van saad, stukkies saad of stukkies skil;

(d)
vry is van verslegting of bederf;

(e)
die kenmerkende geur en kleur van natuurlike sap afkomstig van pynappels het:  Met dien verstande dat hierdie bepaling nie van toepassing is op onversoete pynappelsap bestem as 'n byvoeging by versnyde vrugtesap of by enige drank nie;

(f)
effektief teen verslegting en bederf by wyse van enige veroorloofde metode behandel is:  Met dien verstande dat indien deur middel van hitte in lugdigver​seëlde houers gepreserveer --

(i)
die houer, indien onder vakuum verpak, 'n minimum vakuum van 17 kPa moet hê;  en

(ii)
die sap vry moet wees van bederf wat in mere as 0,25% van die houers in 'n besending voorkom;  en

(g)
in die gereed-vir-gebruikvorm 'n minimum natuurlike sapinhoud teen standaard​sterkte van 100% en 'n °Brix-waarde van minstens 9,5 °Brix het.

Versoete Pynappelsap


(4)
Versoete Pynappelsap moet bestaan uit natuurlike sap wat van pynappels van 'n goeie gehalte berei is en wat --

(a)
geen byvoegings bevat nie, behalwe --

(i)
hoogstens 5% (m/m) veroorloofde natuurlike versoeter;

(ii)
ander veroorloofde versoeter;

(iii)
water;

(iv)
natuurlike pynappelessens;

(v)
askorbiensuur en koolstofdioksied;  en

(vi)
veroorloofde preserveermiddels;

(b)
skoon en vry is van vreemde stowwe, anders as die in paragraaf (a) vermelde byvoegings;

(c)
vry is van saad, stukkies saad of stukkies skil;

(d)
vry is van verslegting of bederf;

(e)
in die gereed-vir-gebruikvorm die kenmerkende geur en kleur van natuurlike pynappelsap het;

(f)
wat effektief teen verslegting en bederf by wyse van enige veroorloofde metode behandel is:  Met dien verstande dat indien deur middel van hitte in lugdigver​seëlde houers gepreserveer --

(i)
die houer, indien onder vakuum verpak, 'n minimum vakuum van 17 kPa moet hê;  en

(ii)
die sap vry moet wees van bederf wat in meer as 0,25% van die houers in die besending voorkom;  en

(g)
in die gereed-vir-gebruikvorm 'n minimum natuurlike sapinhoud teen standaard​sterkte van 90% (v/v) en 'n Brix-waarde van minstens 9,5 °Brix het.

Pynappelnektar, Pynappelkwas, Pynappeldrank


(5)
Pynappelnektar, Pynappelkwas en Pynappeldrank moet bestaan uit pynappelsap wat aan die vereistes van subregulasie (3) of (4) voldoen maar, weens die byvoeging van water of veroorloofde stowwe, minder as 90% (v/v) pynappelsap van standaardsterkte in die gereed-vir-gebruikvorm bevat, maar waarvan die minimum persentasie pynappelsap (v/v) teen standaardsterkte en die minimum °Brix is soos hieronder uiteengesit:

	A
	B

	Klassifikasie
	Minimum persentasie pynappelsap van standaardsterkte (v/v)
	Minimum

°Brix

	Pynappeldrank
	6% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	-

	Pynappelnektar
	50% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	9,5

	Pynappelkwas
	24% (in onverdunde vorm)
	-


Nagemaakte Pynappeldrank


(6)
Pynappelsap of -drank wat nie aan die in subregulasie (2), (3), (4) of (5) voorgeskrewe vereistes voldoen nie moet geklassifiseer word as "Nagemaakte Pynappeldrank".

Sitrussap en -drank

13.
(1)
Daar is sewe klasse sitrussap en -drank, naamlik Vars Sitrussap, Onversoete Sitrussap, Versoete Sitrussap, Sitrusnektar, Sitruskwas, Sitrusdrank en Nagemaakte Sitrusdrank, waarvan die vereistes in subregulasies (2), (3), (4), (5) en (6) voorgeskryf is:  Met dien verstande dat die naam van die soort sitrusvrug waarvan die sap verkry is, die woord "sitrus" in die klasbenaming moet vervang.

Vars Sitrussap


(2)
Vars Sitrussap moet bestaan uit natuurlike sap verkry van sitrusvrugte van 'n goeie gehalte en wat --

(a)
geen byvoegings bevat nie;

(b)
nie onderwerp was aan preservering anders as verkoeling nie;

(c)
skoon en vry van vreemde stowwe is;

(d)
feitlik vry is van saad, stukkies saad, stukkies skil of skilolie;  en

(e)
bedoel is om vir verbruik verkoop te word binne twee uur nadat dit uitgedruk is en aldus verkoop word.

Onversoete Sitrussap


(3)
Onversoete Sitrussap moet bestaan uit natuurlike sap wat van sitrusvrugte van 'n goeie gehalte berei is en wat --

(a)
geen byvoegings, behalwe veroorloofde preserveermiddels, sitroensuur, askor​biensuur, koolstofdioksied en, en die geval van gerekonstitueerde lemoensap van konsentrate, natuurlike sitrusolie en natuurlike sitrus-essens bevat nie;

(b)
skoon en vry is van vreemde stowwe, anders as die in paragraaf (a) vermelde byvoegings;

(c)
vry is van saad, stukkies saad of stukkies skil;

(d)
vry is van verslegting of bederf;

(e)
die kenmerkende geur en kleur van die betrokke soort natuurlike sitrussap het:  Met dien verstande dat hierdie bepaling nie van toepassing is op onversoete sitrussap bestem as 'n byvoeging by versnyde vrugtesap of by enige ander drank nie;

(f)
nie meer as 0,03% (v/v) verhaalbare olie bevat nie;

(g)
effektief teen verslegting en bederf by wyse van enige veroorloofde metode behandel is:  Met dien verstande dat indien deur middel van hitte in lugdigver​seëlde houers gepreserveer --

(i)
die houer, indien onder vakuum verpak, 'n minimum vakuum van 17 kPa moet hê;  en

(ii)
die sap vry moet wees van bederf wat in meer as 0,25% van die houers in die besending voorkom;  en

(h)
in die gereed-vir-gebruikvorm 'n minimum °Brix, °Brix-suurverhouding en suurinhoud het soos hieronder uiteengesit:

	Soort natuurlike sap waaruit onver​soete sitrussap bestaan
	Minimum

°Brix
	Minimum

°Brix tot suur-

verhouding
	Minimum

persentasie

suur

	Lemoensap
	10,0
	8,5 : 1
	0,65

	Nartjiesap
	8,5
	9,0 : 1
	0,45

	Pomelosap
	8,0
	5,0 : 1
	0,65

	Suurlemoensap
	7,5
	1,25 : 1
	5,0

	Versnyde sitrussap:
	Die beswaarde gemiddelde °Brix van bogenoemde °Brix-waardes bereken volgens die persentasie van die verskillende soorte natuurlike sitrussap wat die versnyding bevat.


Versoete Sitrussap


(4)
Versoete Sitrussap moet bestaan uit natuurlike sap wat van sitrusvrugte van 'n goeie gehalte berei is en wat --

(a)
geen byvoegings bevat nie, behalwe --

(i)
hoogstens 5% (m/m) veroorloofde natuurlike versoeter in die geval van lemoen- en nartjiesap, 10% (m/m) in die geval van pomelosap en 15% (m/m) in die geval van suurlemoensap;

(ii)
ander veroorloofde versoeters;

(iii)
water;

(iv)
natuurlike sitrusolie en natuurlike sitrusessens;

(v)
sitroensuur, askorbiensuur en koolstofdioksied;  en

(vi)
veroorloofde preserveermiddels;

(b)
skoon en vry is van vreemde stowwe, anders as die in paragraaf (a) vermelde byvoegings;

(c)
vry is van pitte, stukkies pit of stukkies skil;

(d)
vry is van verslegting of bederf;

(e)
in die gereed-vir-gebruikvorm, die kenmerkende geur en kleur van die betrokke soort natuurlike sap het;

(f)
nie meer as 0,03% (v/v) verhaalbare olie bevat nie;

(g)
wat effektief teen verslegting en bederf by wyse van enige veroorloofde metode behandel is:  Met dien verstande dat indien deur middel van hitte in lugdigver​seëlde houers gepreserveer --

(i)
die houer, indien onder vakuum verpak, 'n minimum vakuum van 17 kPa moet hê;  en

(ii)
die sap vry moet wees van bederf wat in meer as 0,25% van die houers in die besending voorkom;  en

(h)
in die gereed-vir-gebruikvorm 'n minimum natuurlike sapinhoud, °Brix en °Brix-suurverhouding het soos hieronder uiteengesit:

	Soort natuurlike sap

waarvan versoete sitrus-

sap vervaardig is
	Minimum natuurlike sap-

inhoud uitgedruk as per-

sentasie (v/v) natuurlike

sap teen standaardsterkte

in die versoete sitrussap in

sy gereed-vir-gebruik-

vorm
	Minimum

°Brix
	Minimum

°Brix tot

suurver-

houding

	Lemoensap
	90
	11,0
	10,0 : 1

	Nartjiesap
	90
	12,0
	13,0 : 1

	Pomelosap
	70
	11,0
	8,0 : 1

	Suurlemoensap
	70
	10,0
	7,0 : 1

	Versnyde sitrussap
	Die beswaarde gemiddelde °Brix van die bogenoemde °Brix waardes bereken volgens die persentasie van die verskillende soorte sitrussap wat die versnyding bevat


Sitrusnektar, Sitruskwas, Sitrusdrank


(5)
Sitrusnektar, Sitruskwas en Sitrusdrank moet bestaan uit sitrussap wat aan die vereistes van subregulasie (3) of (4) voldoen, maar weens die byvoeging van water of veroorloofde stowwe, minder as 90% (v/v) in die geval van lemoen- en nartjiesap en 70% (v/v) in die geval van pomelo- en suurle​moensap van standaardsterkte in die gereed-vir-gebruikvorm bevat, maar waarvan die minimum persen​tasie sitrussap (v/v) teen standaardsterkte en die minimum °Brix is soos hieronder uiteengesit:

	A
	B

	Klassifikasie
	Minimum persentasie sitrussap teen standaardsterkte (v/v)
	Minimum

°Brix

	Lemoennektar
	50% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	8,6

	Nartjienektar
	50% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	8,0

	Pomelonektar
	50% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	8,0

	Suurlemoennektar
	20% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	7,5

	Lemoen-, nartjie-, pomelo- of suurle​moenkwas
	24% (in onverdunde vorm)
	-

	Lemoen-, nartjie-, pomelo- of suurle​moendrank
	6% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	-


Nagemaakte Sitrusdrank


(6)
Sitrussap of -drank wat nie aan die in subregulasies (2), (3), (4) of (5) voorgeskrewe vereistes voldoen nie moet geklassifiseer word as "Nagemaakte Sitrusdrank".

Versnyde vrugtesap en -drank

14.
(1)
Daar is sewe klasse versnyde vrugtesap en -drank, naamlik Vars Versnyde Vrugtesap, Onversoete Versnyde Vrugtesap, Versoete Versnyde Vrugtesap, Versnyde Vrugtenektar, Versnyde Vrugtekwas, Versnyde Vrugtedrank en Nagemaakte Versnyde Vrugtedrank, waarvan die vereistes in subregulasies (5), (6), (7), (8) en (9) voorgeskryf word.


(2)
Die klasnaam sal behoudens die bepalings van subregulasies (3) en (4) en vir die doel​eindes van regulasie 20 --

(a)
saamgestel wees deur die name van die verskeie vrugtespesies gebruik in die versnyding in dalende orde van die persentasies sap (v/v) van standaardsterkte gebruik in die versnyding gevolg deur die woorde "sapversnyding", "nektarver​snyding", "drankversnyding" of "nagemaakte drankversnyding", na gelang van die geval:

Met dien verstande dat --

(i)
geen bestanddeel in die klasnaam gemeld mag word indien die versny​ding minder as 6% (v/v) vrugtesap van standaardsterkte van die be​trokke bestanddeel bevat nie;  en

(ii)
behoudens die bepalings van regulasie 20(2)(b)(viii) indien die versny​ding saamgestel is uit drie of meer vrugtespesies, slegs die twee hoof vrugtespesies in die klasnaam gemeld hoef te word:  Met dien verstande verder dat die woorde "en ander vrugte" onmiddellik volg in letters ten minste 50% van die grootte van die letters in die klasnaam;  of

(b)
bestaan uit die woorde "vrugtesapversnyding", "vrugtenektarversnyding", "vrugte​drankversnyding" of "nagemaakte vrugtedrankversnyding", na gelang van die geval:

Met dien verstande dat die woord "vrugte" in die klasnaam deur die naam van 'n spesifieke vrug vervang mag word indien --

(i)
in gevalle waar ontgeurde bestanddele gebruik is in die versnyding, die versnyding die kenmerkende voorkoms, geur en smaak van die spesi​fieke bestanddeel het en indien die versnyding ten minste 6% (v/v) sap van standaardsterkte van die spesifieke bestanddeel bevat;

(ii)
in die geval van alle ander versnydings, ten minste 50% (v/v) sap van standaardsterkte van die totale sapinhoud van die versnyding bestaan uit die spesifieke vrugtespesie en indien die versnyding die kenmer​kende voorkoms, geur en smaak van die spesifieke vrugtespesie het;

(iii)
die name van die vrugtespesies gebruik in die versnyding op die hoof​paneel verskyn in letters ten minste 50% van die grootte van die letters van die klasnaam met 'n minimum van 2 mm:  Met dien verstande dat in geval van versnydings saamgestel uit drie of meer vrugtespesies, slegs die twee hoof vrugtespesies op die hoofpaneel verklaar hoef te word indien die woorde "en ander vrugte" onmiddellik volg en indien 'n volle​dige bestanddelelys op die etiket verskyn.


(3)
'n Versnyding van vrugtespesies wat aan dieselfde genus behoort mag geïdentifiseer word deur slegs daardie genus:  Met dien verstande dat 'n volledige bestandelelys op die etiket moet verskyn.


(4)
Die woord "versnyding" mag vervang word deur --

(a)
die woorde "pons" of "vrugtepons" indien vrugtesap of -drank van meer as twee spesies in die versnyding bevat word;

(b)
die woorde "kelkie" of "vrugtekelkie" indien -

(i)
geursel, speserye en kruie bygevoeg is in die geval van 'n sap of drank afkomstig van een vrugtespesie;  en

(ii)
die produk voldoen aan vereistes van die regulasie vir versnyde vrugte​sap en -drank in die geval van 'n versnyding afkomstig van meer as een vrugtespesie.

Vars Versnyde Vrugtesap


(5)
Vars Versnyde Vrugtesap moet bestaan uit natuurlike sap of puree of pulp wat van twee of meer spesies van vrugte van 'n goeie gehalte verkry is en wat --

(a)
geen byvoegings bevat nie;

(b)
nie onderwerp was aan preservering anders as verkoeling nie;

(c)
skoon en vry van vreemde stowwe is;

(d)
feitlik vry is van saad, stukkies saad of stukkies skil, behalwe wanneer grena​dellasap in 'n vars sapversnyding bevat is, in welke geval dit grenadellapitte mag bevat;  en

(e)
bedoel is om vir verbruik verkoop te word binne twee uur nadat dit uigedruk is en aldus verkoop word.

Onversoete Versnyde Vrugtesap


(6)
Onversoete Versnyde Vrugtesap moet bestaan uit natuurlike sap of puree of pulp wat van twee of meer spesies van vrugte van 'n goeie gehalte berei is en wat --

(a)
geenbyvoegings, behalwe veroorloofde preserveermiddels, natuurlike essens van die betrokke vrugte, askorbiensuur en koolstofdioksied, bevat nie;

(b)
skoon en vry is van vreemde stowwe, anders as die in paragraaf (a) vermelde byvoegings;

(c)
vry is van saad, stukkies saad of stukkies skil, behalwe wanneer grenadellasap in 'n onversoete sapversnyding bevat is, in welke geval dit grenadellapitte mag bevat;

(d)
vry is van verslegting of bederf;

(e)
die kenmerkende geur en kleur het van natuurlike sap of puree of pulp wanneer versny in die betrokke verhoudings:  Met dien verstande dat hierdie bepaling nie van toepassing is op onversoete versnyde vrugtesap bestem as 'n byvoeging by enige drank nie of wanneer ontgeurde sappe versny word en die toepaslike inligting op die houer aangedui word nie;

(f)
effektief teen bederf en verslegting by wyse van enige veroorloofde metode behandel is:  Met dien verstande dat indien deur middel van hitte in lugdigver​seëlde houers gepreserveer --

(i)
die houer, indien onder vakuum verpak, 'n minimum vakuum van 17 kPa moet hê;  en

(ii)
die sap vry moet wees van bederf wat in meer as 0,25% van die houers in die besending voorkom;  en

(g)
in die gereed-vir-gebruikvorm 'n minimum °Brix het wat, na gelang van die geval, voldoen aan die beswaarde gemiddelde van die Brix-waardes (soos voorgeskryf in hierdie regulasies) van die verskillende soorte natuurlike sap wat die versny​ding bevat.

Versoete Versnyde Vrugtesap


(7)
Versoete Versnyde Vrugtesap moet bestaan uit natuurlike sap of puree of pulp wat van twee of meer spesies van vrugte van 'n goeie gehalte verkry is en wat --

(a)
geen byvoegings bevat nie, behalwe --

(i)
hoogstens 5% (m/m) veroorloofde natuurlike versoeter;

(ii)
ander veroorloofde versoeter;

(iii)
water;

(iv)
natuurlike essens van die betrokke vrugte;

(v)
askorbiensuur en koolstofdioksied;  en

(vi)
veroorloofde preserveermiddels;

(b)
skoon en vry is van vreemde stowwe, anders as die in paragraaf (a) vermelde byvoegings;

(c)
vry is van saad, stukkies saad of stukkies skil, behalwe wanneer grenadellasap in 'n versoete sapversnyding bevat is, in welke geval dit grenadellapitte mag bevat;

(d)
vry is van verslegting of bederf;

(e)
die kenmerkende geur en kleur het van natuurlike sap of puree of pulp wanneer versny in die betrokke verhoudings;

(f)
wat effektief teen bederf en verslegting by wyse van enige veroorloofde metode behandel is:  Met dien verstande dat indien deur middel van hitte in lugdigver​seëlde houers gepreserveer --

(i)
die houer, indien onder vakuum verpak, 'n minimum vakuum van 17 kPa moet hê;  en

(ii)
die sap vry moet wees van bederf wat in meer as 0,25% van die houers in die besending voorkom;  en

(g)
in die gereed-vir-gebruikvorm, 'n minimum natuurlike sapinhoud en 'n minimum °Brix-waarde het wat, na gelang van die geval, voldoen aan die beswaarde gemiddelde van die verskillende soorte versoete sap wat die versnyding bevat (soos voorgeskryf in hierdie regulasies).

Versnyde Vrugtenektar, Versnyde Vrugtekwas, Versnyde Vrugtedrank


(8)
Versnyde Vrugtenektar, Versnyde Vrugtekwas en Versnyde Vrugtedrank moet bestaan uit versnyde vrugtesap wat aan die vereistes van subregulasie (6) of (7) voldoen maar, weens die byvoeging van water of veroorloofde stowwe, minder vrugtesap van standaardsterkte in die gereed-vir-gebruikvorm bevat as die beswaarde gemiddelde van die sapinhoud voorgeskryf vir die verskillende soort sap in die versnyding maar waarvan minimum persentasie vrugtesap teen standaardsterkte en die minimum °Brix is soos hieronder uiteengesit:

	A
	B

	Klassifikasie
	Minimum persentasie vrugtesap teen standaardsterkte (v/v), soos voorgeskryf, op beswaarde gemiddelde
	Minimum

°Brix

	Versnyde vrugtedrank
	6% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	-

	Versnyde vrugtenektar
	40% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	Die beswaarde gemiddelde van die °Brix-waardes van die vrugtesappe by standaard​sterkte vir die betrokke vrugte​spesies.

	Versnyde vrugtekwas
	24% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	-


Nagemaakte Versnyde Vrugtedrank


(9)
Versnyde vrugtesap of -drank wat nie aan die in subregulasie (5), (6), (7) of (8) voorge​skrewe vereistes voldoen nie moet geklassifiseer word as "Nagemaakte Versnyde Vrugtedrank".

Ongespesifiseerde vrugtesap en -drank

15.
(1)
Daar is sewe klasse ongespesifiseerde vrugtesap en -drank naamlik Vars X Sap, Onver​soete X Sap, Versoete X Sap, X Nektar, X Kwas, X Drank en Nagemaakte X Drank, waar X die naam van die betrokke ongespesifiseerde vrug is en waarvan die vereistes in subregulasies (2), (3), (4), (5) en (6) voorgeskryf is.

Vars X Sap


(2)
Vars X Sap moet bestaan uit natuurlike sap wat van vrugte van 'n goeie gehalte verkry is en wat --

(a)
geen byvoegings bevat nie;

(b)
nie onderwerp was aan preservering anders as verkoeling nie;

(c)
skoon en vry van vreemde stowwe is;

(d)
feitlik vry is van saad, stukkies saad of stukkies skil;  en

(e)
bedoel is om vir verbruik verkoop te word binne twee uur nadat dit uitgedruk is en aldus verkoop word.

Onversoete X Sap


(3)
Onversoete X Sap moet bestaan uit natuurlike sap wat van vrugte van 'n goeie gehalte berei is en wat --

(a)
geen byvoegings, behalwe veroorloofde preserveermiddels, natuurlike vrugte-essens van die betrokke vrug, askorbiensuur en koolstofdioksied bevat nie;

(b)
skoon en vry is van vreemde stowwe, anders as die in paragraaf (a) vermelde byvoegings;

(c)
vry is van saad, stukkies saad of stukkies skil;

(d)
vry is van verslegting of bederf;

(e)
die kenmerkende geur en kleur van die betrokke soort natuurlike sap het:  Met dien verstande dat hierdie bepaling nie van toepassing is op onversoete onge​spesifiseerde vrugtesap bestem as 'n byvoeging by versnyde vrugtesap of by enige drank nie;

(f)
effektief teen verslegting en bederf by wyse van enige veroorloofde metode behandel is:  Met dien verstande dat indien deur middel van hitte in lugdigver​seëlde houers gepreserveer --

(i)
die houer, indien onder vakuum verpak, 'n minimum vakuum van 17 kPa moet hê;  en

(ii)
die sap vry moet wees van bederf wat in meer as 0,25% van die houers in die besending voorkom;  en

(g)
in die gereed-vir-gebruikvorm 'n minimum natuurlike sapinhoud van 100% en 'n °Brix-waarde van minstens 12,0 °Brix het.

Versoete X Sap


(4)
Versoete X Sap moet bestaan uit natuurlike sap wat van vrugte van 'n goeie gehalte berei is en wat --

(a)
geen byvoegings bevat nie, behalwe --

(i)
hoogstens 5% (m/m) veroorloofde natuurlike versoeter;

(ii)
ander veroorloofde versoeter;

(iii)
water;

(iv)
natuurlike vrugte-essens van die betrokke vrug;

(v)
askorbiensuur en koolstofdioksied;  en

(iv)
veroorloofde preserveermiddels;

(b)
skoon en vry is van vreemde stowwe, anders as die in paragraaf (a) vermelde byvoegings;

(c)
vry is van saad, stukkies saad of stukkies skil;

(d)
vry is van verslegting of bederf;

(e)
in die gereed-vir-gebruikvorm die kenmerkende geur en kleur van die betrokke soort natuurlike sap het;

(f)
wat effektief teen verslegting en bederf by wyse van enige veroorloofde metode behandel is:  Met dien verstande dat indien deur middel van hitte in lugdigver​seëlde houers gepreserveer --

(i)
die houer, indien onder vakuum verpak, 'n minimum vakuum van 17 kPa moet hê;  en

(ii)
die sap vry moet wees van bederf wat in meer as 0,25% van die houers in die besending voorkom;  en

(g)
in die gereed-vir-gebruikvorm 'n minimum natuurlike sapinhoud teen standaard​sterkte van 90% (v/v) en 'n °Brix-waarde van minstens 12,0 °Brix het.

X Nektar, X Kwas, X Drank


(5)
X Nektar, X Kwas en X Drank moet bestaan uit x sap wat aan die vereistes van subregu​lasie (3) of (4) voldoen maar, weens die byvoeging van water of veroorloofde stowwe, minder as 90% (v/v) x sap teen 12,0°B in die gereed-vir-gebruikvorm bevat, maar waarvan die minimum persentasie vrugtesap (v/v) teen 12,0°B en die minimum °Brix is soos hieronder uiteengesit:

	A
	B

	Klassifikasie
	Minimum persentasie vrugtesap (v/v)
	Minimum

°Brix

	X-Drank
	6% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	-

	X-Nektar
	40% (in gereed-vir-gebruikvorm)
	12,0

	X-Kwas
	24% (in die onverdunde vorm)
	-


Nagemaakte X Drank


(6)
X sap en X drank wat nie aan die in subregulasie (2), (3), (4) of (5) voorgeskrewe ver​eistes voldoen nie moet geklassifiseer word as "Nagemaakte X Drank".

DEEL III

HOUERS EN VERPAKKING

16.
(1)
Vrugtesap en -drank moet verpak word in houers wat geskik, onbeskadig en skoon is.


(2)
Houers wat van tinplaat, tinvrye staal of aluminium gemaak is en 'n inhoudsmaat van minder as nege liter het, mag nie voorheen gebruik gewees het nie en moet vry van roes wees.


(3)
Die binne-oppervlakke van metaalhouers moet behoorlik verlak of op 'n ander doeltref​fende wyse behandel wees teen korrosie indien die eienskappe van die vrugtesap of -drank ter enige tyd die kwaliteit van die vrugtesap of -drank kan beskadig as gevolg van aanraking met die onbehandelde metaaloppervlakte van die houer.


(4)
Indien houers met vrugtesap of -drank in pakke verpak word moet sodanige verpakking skoon, netjies en heel wees.

DEEL IV

MERKVEREISTES

Algemeen

17.
Vir doeleindes van hiredie deel van die regulasies beteken Vrugtedrank, Vrugtenektar en Vrug​tekwas, alle Vrugtedrank, Vrugtenektar en Vrugtekwas wat bevat is in 'n houer waarop daar 'n afbeelding of voorstelling van, of verwysing na enige vrug verskyn;  of in voorkoms, geur en smaak ooreenstem met sap wat van enige soort vrug verkry is.

Verbode besonderhede

18.
(1)
Geen afbeelding of voorstelling wat regstreeks of by implikasie heet voor te gee dat die betrokke afbeelding of voorstelling 'n afbeelding of voorstelling van 'n boom, wingerdstok, bloeisel, blaar, vrug of enige ander plantdele is, mag saam met, of in die konteks van, 'n bewoording, handelsnaam, handelsmerk, prentillustrasie of ander metode van begripsuitdrukking op 'n houer wat Vrugtedrank, (uitgesonderd Vrugtenektar) of Nagemaakte Vrugtedrank bevat, verskyn nie.


(2)
In die geval van versnyde vrugtesappe in 'n houer, sal 'n afbeelding of 'n voorstelling van die vrugtespesie wat die dominante geur en aroma van die versnyding uitmaak, behoudens die bepalings van regulasie 14, nie beskou word as 'n wanvoorstelling nie, alhoewel die vrugtespesie afgebeeld nie die hoogste posisie in die rangskikking van die persentasies in dalende orde van die verskeie vrugtespesies in die versnyding in die houer bevat, beklee nie.


(3)
Geen handelsmerk of handelsnaam wat moontlik, direk of by implikasie, misleidend kan wees of 'n valse indruk skep aangaande die inhoud van 'n houer wat vrugtesap of -drank bevat, mag op so 'n houer verskyn nie.


(4)
Die woorde "suiwer", "natuurlik" en "egte" of ander woorde met 'n soortgelyke strekking, hetsy direk of by implikasie, mag nie op 'n houer wat vrugtesap of -drank bevat, uitgesonderd die klasse Vars Vrugtesap, Versoete Vrugtesap en Onversoete Vrugtesap soos voorgeskryf in hierdie regulasies, verskyn nie en insgelyks mag die woord "Vars" nie op 'n houer wat vrugtesap of -drank bevat, uitgesonderd die klas Vars Vrugtesap, verskyn nie.


(5)
Die woord "konsentraat" of woorde met soortgelyke betekenis sal nie op 'n houer verskyn nie behalwe as die vrugtesap of -drank verdun moet word voor gebruik en die woorde "gekonsentreerde sap" mag nie op 'n houer verskyn nie, uitgesonderd 'n houer wat gekonsentreerde sap bevat.


(6)
Geen bewoording, illustrasie of ander metode van begripsuitdrukking wat 'n wanvoor​stelling behels of wat regstreeks of by implikasie 'n misleidende indruk skep mag op enige houer wat vrugtesap of -drank bevat, verskyn nie.


(7)
Behoudens die bepalings van regulasie 20(2)(b)(i) en (vi), mag geen bewoording wat direk of by implikasie na enige soort vrug verwys, op 'n houer wat vrugtedrank bevat, verskyn nie, tensy soda​nige bewoording by elke herhaling daarvan in dieselfde lettergrootte direk voorafgegaan word deur die persentasie sap wat die produk in die gereed-vir-gebruikvorm sal bevat of deur die woord "Nagemaak", na gelang van die geval:  Met dien verstande dat hierdie bepaling nie van toepassing is op die klasnaam, sappersentasieverklaring op die hoofpaneel en die bestanddeelverklaring in die geval van versnydings soos voorgeskryf deur hierdie regulasies of op besonderhede voorgeskryf kragtens die Wet op Voedingsmiddels, Skoonheidsmiddels en Ontsmettingsmiddels, 1972 (Wet 54 van 1972), op die sypaneel nie.

Wyse van merk

19.
Die prysstempel, prysetiket of enige ander inligting ten opsigte van die produk aangebied vir verkoop mag nie so oorheenliggend wees dat dit enige van die voorgeskrewe besonderhede wat op die etiket of houer wat vrugtesap of -drank bevat verstrek word, bedek nie.

Besonderhede

20.
(1)
Indien houers wat vrugtesap of -drank bevat in 'n buitehouer verpak is of bymekaar gehou word op enige ander wyse, kan sodanige buitehouers ongemerk wees:  Met dien verstande dat as sodanige buitehouers gemerk is, sodanige merke moet voldoen aan die merkvereistes van hierdie regulasies.


(2)
'n Houer wat vrugtesap of -drank bevat, moet, behoudens die algemene etiketteringsver​eistes kragtens die Wet op Voedingsmiddels, Skoonheidsmiddels en Ontsmettingsmiddels, 1972 (Wet 54 van 1972), ook duidelik leesbaar met die volgende besonderhede in een of albei landstale (behalwe in die geval van kodes) gemerk wees:

(a)
Identifikasiemerke:

(i)
'n Aanduiding van die datum van verpakking:  Met dien verstande dat indien 'n datumkode gebruik word, die kode by die Direkteur van Inspek​siedienste geregistreer moet word;

(ii)
die land van herkoms in die geval van ingevoerde vrugtesap en -drank voorafgegaan deur die woorde "produk van", in letters minstens 1 mm hoog;

(iii)
die naam en adres van die vervaardiger of invoerder of verpakker of persoon ten behoewe van wie sodanige vrugtesap en -drank verpak is in letters minstens 1 mm hoog;

(b)
Produkbenaming en -kwalifisering:

Die onderstaande voorgeskrewe produkbenamings en kwalifikasies moet op​vallend, duidelik en leesbaar in ewe groot druk letters op 'n kontrasterende agter​grond verskyn:

(i)
Behoudens die bepalings van regulasie 14(2), (3) en (4) en regulasie 18(7), moet die klas vrugtesap of -drank op elke hoofpaneel verskyn in letters minstens 50% van die grootte van die grootste letter (uitgeson​derd letters in die geregistreerde handelsmerk) wat op die houers ver​skyn:  Met dien verstande dat die lettergrootte in geen geval kleiner as 4 mm mag wees nie en met dien verstande verder dat in die geval van 250 ml of kleiner houers die lettergrootte minstens 3 mm moet wees en met dien verstande verder dat in die geval van vrugtedranke die klasbe​naming, "Nektar", gebruik moet word indien die vrugtedrank voldoen aan die ooreenstemmende voorgeskrewe minimum persentasie sap teen standaardsterkte.

(ii)
Woorde wat die naam van die vrugtesap of -drank kwalifiseer, byvoor​beeld "gekonsentreerd", "poeier", ens., moet op elke hoofpaneel nabyge​leë die klasbenaming van die vrugtesap of -drank verskyn in letters min​stens 331/3% van die grootte van die letters gebruik in die klasbenaming van die vrugtesap of -drank:  Met dien verstande dat die lettergrootte in geen geval kleiner as 3 mm mag wees nie.

(iii)
Die verdunningsverhouding met water of ander vloeistof om die gereed-vir-gebruik vrugtesap of -drank te verkry in die geval van vrugtesap of -drank wat voor gebruik verdun moet word in letters van minstens 331/3% van die grootte van die grootste letters (uitgesonderd letters in die gere​gistreerde handelsmerk) wat op die houer verskyn en mag in geen geval kleiner as 3 mm hoog wees nie:  Met dien verstande dat slegs een ver​dunningsverhouding op 'n houer mag verskyn.

(iv)
Woorde wat aandui of die vrugtesap of -drank versoet is al dan nie, soos bv. "onversoet", "versoet", "kunsmatig versoet" ens. moet op elke hoof​paneel nabygeleë die klasbenaming van die vrugtesap of -drank verskyn in letters minstens 331/3% van die grootte van die letters gebruik in die klasbenaming van die vrugtesap of -drank:  Met dien verstande dat die lettergrootte in geen geval kleiner as 3 mm mag wees nie.

(v)
Die vloeistofinhoud of netto massa, na gelang van die geval, soos voor​geskryf by regulasie kragtens die Wet op Handelsmetrologie, 1973 (Wet 77 van 1973).

(vi)
In die geval van alle vrugtedrank, vrugtenektar en vrugtekwas, moet die minimum persentasie natuurlike vrugtesap (v/v) van standaardsterkte in die gereed-vir-gebruikvorm wat die produk bevat behoudens die bepa​lings van regulasie 18(7) op elke hoofpaneel verklaar word in letters minstens 70% van die grootte van die grootste letter (uitgesonderd letters in die geregistreerde handelsmerk) wat op die houer verskyn en mag in geen geval kleiner as 4 mm wees nie:  Met dien verstande dat in die geval van mini-verseëlde houers of houers met kroondoppies waaraan geen etiket vasgeheg is nie die woord "sap" weggelaat kan word.

(vii)
Indien vrugtesap of -drank koolstofdioksied bevat moet die woorde "gekarboneer" of "vonkel" op die etiket verskyn.

(viii)
In gevalle van versnyde vrugtesap en drank waar die name van die vrugtespesies bevat in die versnyding nie in die klasnaam aangedui word nie, moet al die name van die betrokke vrugtespesies in dalende volgorde op die etiket verklaar word.

(c)
Mini-verseëlde houers

In die geval van mini-verseëlde houers sonder 'n etiket mag die besonderhede op die foeliedeksel verskyn.

(d)
Houers met kroondoppies

In die geval van houers met kroondoppies waaraan geen etiket vasgeheg is nie, mag die voorgeskrewe lettergroottes verklein word tot nie minder nie as 2 mm hoog:  Met dien verstande dat die besonderhede op die hoofpaneel van die kroondoppie moet verskyn.

Ander merkvereistes


(i)
In geval van grenadellasap mag die woord "sap" in die klasnaam vervang word deur die woord "puree" indien die produk vry van pitte is, of deur die woord "pulp" indien pitte teenwoordig is;


(ii)
in geval van appelkoos-, koejawel-, perske- en peerpuree mag die woord "puree" in die klasnaam vervang word deur die woord "sap" indien die produk helder of nie-pulpagtig is.

DEEL V

INSPEKSIEMETODES

Mirkobiologiese en ander bederf

21.
Mikrobiologiese en ander bederf word bepaal deur ingemaakte vrugtesap en -drank vir minstens 10 dae by die omringende pakhuistemperatuur op te berg.  Die persentasie bederf word verkry deur die aantal houers wat opblaas of lek te bereken as 'n persentasie van die besending of inspeksiemonster, na gelang van die geval:  Met dien verstande dat die houers in enige besending wat gedurende 'n tydperk van opberging van 10 dae opblaas of lek uit die betrokke besending verwyder mag word mits die res van sodanige besending vir 'n verdere tydperk van 10 dae by pakhuistemperatuur opgeberg word, vir die bepaling van die persentasie bederf.

DEEL VI

DIVERSE BEPALINGS

22.
Die regulasies afgekondig in Deel III van Goewermentskennisgewing R. 1898 van 22 Oktober 1971, soos gewysig deur Goewermentskennisgewings R. 523 van 1 April 1976, R. 43 van 6 Januarie 1978, R. 2592 van 29 Desember 1978, en die regulasies afgekondig deur Goewermentskennisgewing R. 2065 van 17 November 1972, soos gewysig deur R. 2405 van 14 Desember 1973 en die regulasies afgekondig deur Goewermentskennisgewing R. 53 van 11 Januarie 1974 word hiermee herroep.
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